


3.1. Питание учащихся, воспитанников осуществляется исполнителем 

по организации питания на договорной основе. 

3.2. Ответственность за организацию питания в школе возлагается на 

исполнителя по организации питания, оказывающего услуги по организации 

горячего питания. 

3.3. Питание учащихся, воспитанников организуется в соответствии с 

требованиями санитарных правил и норм устройства, содержания и 

организации образовательного процесса общеобразовательных учреждений, 

утверждаемых в установленном порядке. 

3.4. Непосредственное руководство работой столовой осуществляет 

повар, шеф-повар, которые несут ответственность за организацию работы 

пищеблока в соответствии с должностной инструкцией.  

3.5.  К оказанию услуг, связанных непосредственно с процессом 

производства продукции питания и обслуживания, допускаются работники, 

прошедшие специальную подготовку, аттестацию и медицинские осмотры. 

3.6. Горячее питание осуществляется в соответствии с примерным 

десятидневным рационом питания, разрабатываемым с учетом 

физиологических потребностей в основных пищевых веществах и энергии, 

дифференцированными по возрасту, с учетом сезонности (летне-осеннее, 

зимне-весеннее), длительности пребывания в общеобразовательном учебном 

заведении, разнообразия и сочетания пищевых продуктов, трудоемкости 

приготовления блюд. Примерный  десятидневный рацион питания, 

ассортиментный перечень товаров и продукции собственного производства 

согласовываются с Роспотребнадзором и утверждаются директором школы-

интерната. 

 

IV. Контроль за организацией питания 

4.1. Контроль за организацией питания учащихся, воспитанников, 

работой столовой и качеством приготовления пищи осуществляется 

органами и учреждениями государственного санитарного надзора, 

государственными органами управления образованием, торговлей и иными 

государственными органами в рамках своей компетенции в соответствии с 

законодательством. 

4.2. Качество готовой пищи ежедневно проверяет бракеражная 

комиссия, утверждаемая приказом директора школы-интерната. По итогам 

проверки делается обязательная запись в бракеражном журнале. 

4.3. Медицинская сестра, фельдшер школы-интерната осуществляют 

постоянный контроль за соблюдением действующих санитарных правил и 

норм в столовой, проводят С-витаминизацию блюд, контролируют 

своевременное прохождение работниками столовой медицинских осмотров и 

другое. 

4.4. Систематический контроль за работой столовой осуществляется 

общественной комиссией по осуществлению контроля за организацией и 

качеством питания учащихся, воспитанников определённой  приказом 

директора школы-интерната.  


